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CALIFICADA,

Variedades de uva

9% Viura. 10% Malvasia de Rioja. Majuelos de Cenicero.
Seleccion de los pagos mas idoneos con cepas viejas y microclima
especifico.

Elaboracion y crianza

Vendimia tardia con sobremaduracion y focos de podredumbre
noble. Fermentacion de mosto yema en barricas de madera

nueva de roble con paralizacion espontanea resultando un

vino blanco con aziicares residuales naturales. Una experiencia
singular y dificilmente repetible.
Crianza de 16 meses en barricas nuevas de roble americano.

Embotellado en donde prosigue su maduracion que puede ser
positiva durante muchos anos.

Temperatura de servicio
Servir entre 6" y §° C.

INota de cata

Color amarillo paja ligeramente dorado, muy limpio. Aromas
de gran sutileza y personalidad. Recuerdos florales de almendro,
miel y vainilla. Apreciable crianza con perfume de finas
maderas. Paladar meloso dominado por una agradable
suavidad. Licoroso, perfectamente asembrado en taninos
dulees y sensible acidez. Sabroso final con excepcional
persistencia gustativa.

? WINE nMODERATION U

VINA ALBINA

SEMIDULCE BESE RVE

Grape varieties

90% Viura. 109 Malvasia de Rioja. Selected grapes from the most
suttable vineyards, planted with old vines and characterized, because
of a specific microclimate.

Vinification and ageing

Late harvest over ripening and an imporiant rate of noble rot.
Fermentation of the must in new oak barrels, spontaneous paralyzation
resulting a white wine with residual natural sugars. An excepcional
experience out of the standard practices.

Ageing for 16 months in new American oak barrels . Long ageing
in bottle with a positive maturation.

Serving temperature
Serve between 6°and 8°C.

lasting note

Straw-yellow colour with gold shades, clean and brilliant. Subtle
Appreciable ageing with perfume of fine woods, Sweet palate standing
out a pleasant mildness. Licuorous, perfect blending with sweet tanning
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