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Variedades de uva
9%0% Viura.10% Malvasia de Rioja. Procedente de Cenicero.

Elaboracion y crianza

Vendimia retrasada con ligera sobremaduracion.

Fermentacion natural en barricas nuevas de roble americano.

Permanencia de unos cuatro meses sobre lias con bastoneo
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Temperatura de servicio
Servir entre los 8° y 10°C.

Nota de cata

Color amarillo ligero con reflejos verdosos. Aroma varietal
resaltado, complejo y elegante. Buena estructura, calido, con

CUETPO, uniuoso.

Final de boca frutal, largo y persistente.

|
|
FLUR }

EMBOTELLADD
% BODEGAS RIOJANAS s+ ga /
|1r:r. CENICERO-ESPANA :
8 Iml PRODUCTO DE ESPARA - REN 12310 P

? WINEnMODERATION cu

Estacion, 1-21 Apdo. N°1 26350 CENICERO

VINA ALBINA

FERMENTADO EN BARRICA

(rape varieties
A% Viura. 109 Malvasta de Rioja. From the vineyards of Cenicero.

Vinimcation ana ageing
Delayed harvest, with slight overripeness. Natural fermentation in

new America oak casks.

Left in contact with the lees for four months with daily turnover.

Serving temperature
Serve at between 8° and 10° C.

Tasting note

Light yellow with greenish hues. Noticeable, complex, elegant varietal
aromas. Good structure, warm and unctuous with good body.
Very fuity, long, persistent finish.
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